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Abstract

The aim of this work is to objectively assess the quality of pork meat and fat in relation to sex. From this purpose animals on
the frequency of 72 pieces of different genotypes, sex balance was observed in the test station. Their fattening took place in
the interval 22 - 113.5 kg. Their feeding was ad-1ib on the basis of complete feed mixtures (FCM). Feed mixtures were mixed
for each individual pair of pigs (2 gilts, 2 barrows), according to the specified feeding curves. FCM were consistently
composed of the components of wheat, barley, soybean meal and feed supplement. For each group were created 2 FCM (P1,
P2 ). FCMs were mixed depending on the weight, which continually passed P1 to P2. With regard to the objective work
formed the animals in Group 1 and 2, then fed a standard FCM P1 and P2 frequencies of 36 barrows and 36 gilts, to which
were also added flax seed and corn (15/10 %). After the test a selected sample of animals from each group performed an
dissection analysis. The carcass quality was monitored in terms of quantity as well as quality and then the dorsal fat and
MLLT samples were intended fatty acid profiles. On the base of obtained results one could say that gilts show a better
conformation, less IMF as well as adipose fat than barrows. They have a higher proportion of meat in slaughter and lower
parts of their fitness. The study did not demonstrate a significant effect of sex on the chemical composition of meat and FA
content.
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Jestlize poc¢atkem devadesatych let sobéstaénost CR v vys§ich MK. Ty mohou byt jednoduché i smisené, pro
komodité vepifové maso dosahovala 120%, dnes tato Cini kazdy druh jin¢, v jiném poméru, coZ zpusobuje riznost
sotva polovinu. Pfi¢iny tohoto stavu jsou mnohé, nicméné fyzikalnich a chemickych vlastnosti tukti toho které¢ho
obliba vepfového masa zistava prakticky stala a zastupce. Pevné tuky obsahuji mnoho nasycenych MK
predstavuje zhruba polovinu z celkové spotfeby masa. s pfevahou kyselin palmitové a stearové (AZAIN, 2004).
Nutno konstatovat, Ze vysoka spotieba VM je funkci jeho Tukova tkan je vyslednici skladby tukovych bunek a
stale piiznivé ceny, kterd se od konce sedmdesatych let vaziva. Existuje jako adipozni a plstni, ktery tvofi dvé
zménila minimdlng. Oproti jinym komoditdm denni tetiny celkového tuku u prasat. Zbyvajici tfetina je tuk
spotieby je tato prakticky neménnd, neb za 120 kg prase inter a intramuskularni, pricemz pqdil tohovto tvofi u prasat
se v prvni tiid& napevno v Zivém se totiz d¥ive platilo cca pouze nékolik procent (BECKOVA, DANEK, 2003).
24,-K&/kg, dnes za totéZ prase cca 27,-K&. Tvorba tuku probihd paralelné s tvorbou proteinu a je

Situaci i chov prasat v CR, jako ¢lena EU, lze funkei vySe energetické hodnoty a sloZeni krmiva
charakterizovat postupnym snizovanim stavi. Je to (KODES a kol., 2001), coz vyznamné ovliviiuje jeho
diisledek celkové nadvyroby VM v ramei EU, kterou viak konzistenci. Cim del$i, resp. niz§i pocet nenasycenych
nelze realizovat v jinych svétovych regionech, diky vazeb v C-fetézci MK, tim vyssi tuhost tuku (INGR, 1966,
vysokym vyrobnim nakladiim, které jsou funkcemi (BECKOVA, DANEK, 2003). Rovnéz se meéni i jeho
globalizace trhu, welfaru, ochrany ZP a potravinové barva (WARRIS, 2000, AZAIN, 2004,), bod tani, hustota
bezpecnosti. Eliminace nadprodukce VM se v ramci EU (INGR, 1996), viskozita, EV a oxidace, resp. trvanlivost,
fesi podporou ekologizace jeho vyroby, jejiz podstata zavisla na nizkém podilu  kyseliny linolové a
spo¢iva ve zvySovani kvality produktu. Ta nabyva, zv1asts polynenasycenych MK (KOPECKY, 1967, INGR, 1996,
v poslednim obdobi, prioritni vyznam, nebot” existuji stalé AZAIN, 2004).
stiznosti konzumentd na nizkou kvalitu potravinaiskych Oxlid.a(.:e tuki PrObihf‘i ve fézich,.au.) .
produktti, zpracovatelti na vysokou zmasilost modernich iniciace, spocivajici v radlkahzgm atomﬁ vodikg
genotypl prasat s minimem tuku, ktery je nositelem metylenoveé  skupiny mezi konjugovanymi
chutovych vlastnosti. Tyto moderni genotypy dvojnymi vazbami kyseliny linolové, piisobenim
charakterizuje nevyzraly tuk, relativné vysoky podil vody energie (UV, zafeni), piipadn¢ kovi (Fe),

v tkénich, vy$8i mékkost a vodnatost masa a nizky podil propagace, kdy vznikla hydroperoxidovy radikal, dale
lipidt velkou vétsinou tvotenych nenasycenymi MK. reakei s dalSim kyslikem az peroxid, coZ prechazi

Tuk je vyslednici vazanych MK o vice nez 3 atomech v Tfetézovou reakei, pokraCujici do vy€erpani
uhliku v molekule. Je esencialni slozkou ve vyzivé savci, nenasycené MK a kysliku,
véetné ¢&lovéka, pro jejich zdravi a vyvoj (VELISEK, terminace, kdy razné radikaly reaguji navzajem mezi
2002). Z chemického hlediska jsou to estery glycerinu a sebou (INGR, 1996).
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Vysledkem je ztrata barvy tuku, rozklad pfirozenych
pigmentil, zmény viné a chuti (BARVIR, 1967) diky
pusobnosti dalsich faktora, jako plisné, kvasinky, bakterie
(hydrolyza), enzymy (vznik trimetylaminu), apod.

Minimalizaci nezadoucich, vyse uvedenych projevi, lze
urovni vyzivy plnohodnosti diet a zdravotné-
hygienickymi parametry krmiv, jejich vybérem,
technologickou tpravou, technikou a technologii krmeni
(KODES, HUCKO, ANDRT, 2006, ZEMAN et al., 2006).

V poslednim obdobi se zvySil zdjem o pusobeni
konjugované kyseliny linolové (CLA), esencialni pro
lidské zdravi. Konjugované kyseliny linolové jsou
izomery MK linolové (cis 9, cis 12-C 18:2). Existuji rizné
CLA s konjugovanymi dvojnymi vazbami, studuje se vliv
zkrmovani konjugované MK na zménu uzitkovosti prasat
(BECKOVA, DANEK, 2003). Duvodem jsou jeji
pozitivni fyziologické Gcinky spocivajici v prevenci proti
civilizanim nemocem, neb ma mj. lipodystroficky
ucinek. Hlavnim zdrojem CLA jsou produkty
prezvykavcd (maso i mléko), které zvySuji retenci CLA v
tkanich a vyrazné ovliviiyji profilu MK v jejich lipidové
frakci (MAROUNEK, 2007). Nejedna se pouze o obsah
CLA, ale také o pomér polynenasycenych MK (PUFA)
fady n-3 a n-6, neb s ohledem na lidskou vyzivu je
zadouci jejich pomér zvysit (ENSER et al, 2000,
MAROUNEK, 2007).

Material a metodika

Cilem prace je objektivni posouzeni kvality vepfového
masa a tuku (obsah intramuskularniho tuku, barva,
textura) ve vztahu k pohlavi.

Zvirata

Zvifata o Cetnosti 72 kusd ruznych genotypd,
vyrovnaného pohlavi, byla sledovana v ramci stani¢niho
testu. Jejich vykrm probihal v intervalu 22- 113,5 kg.

VyZziva, krmeni, skupiny

Vyziva se realizovala na bazi zkrmovani kompletnich
krmnych smési (KKS) ad-libitné pomoci samokrmitek
Durdumat v nékolika fazich s kontinuitnim pfechodem.
Krmné smési byly michany pro kazdou samostatnou
dvojici prasat (2 prasnicky, 2 vepfici), dle zadané krmné
kiivky. Pouzivané KKS béhem testu byly konstantné
slozeny z komponenti pSenice, jeCmene, sojového
extrahovaného $rotu (SES) a krmného doplitku. Pro
kazdou skupinu byly vytvoreny 2 krmné smési (P1 a P2):
P1: pSenice 40, jeCmen 38,3, SES 18,2, premix 3,5 %,

P2: pSenice 46,5, je¢men 40, SES 10, premix 3,5 %).

KKS byly v pribéhu vykrmu michany v zavislosti na
hmotnosti, kdy P1 kontinudlné pfechdzela na P2.
S ohledem na cil prace tvorila tak zvirata skupiny 1 a 2,
tedy krmenou standardni KKS P1 a P2 o cetnostech 36 ks
vepiikt (SK1) a 36 ks prasni¢ek (SK36), do které byly
navic pridany Inéné seminko a kukuftice (15/10%).

Kvantita a kvalita jate¢né hodnoty
Po ukonceni testu byla prasata o celkové primérné zivé
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hmotnosti 113,§ kg reglizovéna systémem SEUROP
(VRCHLABSKY, PALASEK, 1992; PULKRABEK,
2002) a u vybraného vzorku zvifat z kazdé skupiny se

provedl bézny jateCny rozbor dle WALSTRY,
MERKUSE, 1995. Z jate¢né hodnoty se sledovalo
z pohledu

. kvantity
ziva hmotnost v kg (HMZIV),
hmotnost JUT a jeho pravé plilky za studena v kg
(HMPPS, hmJUTst),
hmotnost a pomér kyty (kytce), peCené¢ (pecce),
plece (plece) a krkovice (krkce) v kg a %,
klasifikaci SEUROP dle ZP a FOM,
vysku tuku dle CSN 466160 v mm,
plochu MLLT v mm2,

. kvality
pH 45 min p.m. svali MLLT a MS,
teplotu 45 min p.m. svald v MLLT a MS
EV 50 min p.m. svald MLLT a MS v uS,
barva masa (MLLT) 24 hodin p.m. pfistrojem
Minolta CM 700d a pfistrojem Optostar,
vaznost masa (MLLT) - ztraitou masové S$tavy
odkapem,
textura - 48 hodin p.m. pfistrojem TA.XTplus
Stable Micro Systems sonda - Warner-Bratzler,
podil vody, suSiny v MLLT,
podil intramuskularniho tuku v MLLT,
podil mastnych kyselin v hibetnim tuku.

Urceni MK

Reprezentativni vzorky hibetniho tuku (m. longissimus
lumborum et thoracis — MLLT) byly odebrany z pravé
jatetné pulky, dale homogenizovany a podrobeny
chemickému rozboru v laboratofi Katedry specialni
zootechniky CZU v Praze.

Stanoveni MK bylo provedeno zjisténim jejich
methylestert po extrakci celkovych lipidi metodou
FOLCHA et al. (1957). Izolované methylestery byly
stanoveny plynovym chromatografem Master GC fy. Dani
(split rezim, detektor FID) na kolon¢ se stacionarni fazi
polyethylen glycol (FameWax — 30 m x 0,32 mm x
0,25um). Jako nosného plynu bylo pouzito helia s
pritokem 5 ml/min v teplotnim rezimu: teplota nastfiku
50 °C (27), po 10 °C/1’az na 230 °C (8"), teplota detektoru
220 °C.

Takto se nasledn¢ urcily:

SAFA, tedy nasycené MK (C10v0, C12v0, C14v0,
C16v0, Cl16v1, C17v0),

MUFA, tedy mononenasycené MK (C17v1, C18v0,
C18vl, C18v2),

PUFA, tedy polynenasycené MK (C18v3, C18v39,
C20v0, C20v1, C20v2, C20v3, C20v4, C20vS5, C21v0).

Statistika

Vysledky testaci byly vyhodnoceny  statistickym
programem SAS® Propriety Software Release 6.04
(2001), vyjadieny v tabulkach a rozdily mezi jednotlivymi
sledovanymi znaky byly otestovany analyzou variance,
procedurou GLM.5.
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Vysledky a diskuse

Z tabulky €. 1 je zfejmé, Ze sledované hmotnosti prasat
jsou vyznamné vyssi, a to ve prospech vepiikll. Vzhledem
ke skuteCnosti, ze mnohé ukazatel¢ charakterizujici
vlastnosti jate¢né hodnoty jsou ovlivnény vysi dosazené
hmotnosti, trendy tykajici se nasledujicich ukazatelii
nemusi ve velkych populacich byt obecné platné.

Pokud jde o vepiiky, toto pohlavi vykéazalo oproti
prasnickdm  vyznamné vys§i fenotypové hodnoty
charakterizujici tvorbu a ukladani tuku, coz se projevilo i
v jejich zmasilosti. SkuteCnost prokazala rovnéz
OKROUHLA et al. (2009), ktera uvadi, ze se zvysujicim
se podilem svaloviny klesad primérna vyska hibetniho
tuku. Vyse diferenci odpovidaji KULOVANE (2002),
kterd tyto uvadi ve vysi cca 8 %.

Z vyse diferenci vysek tuku (5,56-3,93-2,17) je ziejmé,
ze zvySovani tucnosti JUT postupuje kaudokranidlnim
vektorem. Stejny trend zvySovani tucnosti prasat prokazali
u jate¢né partie bok PULKRABEK et al. (2008), kteii
z obsahu suSiny navrhli odhad tu¢nosti dané partie. Vyssi
tucnost veptiki, oproti prasnickam, se rovnéz projevila i

v horsi jejich realizaci JUT a nizsi plose MLLT. V této
souvislosti FIEDLER (1995), PULKRABEK et al (1996)
uvadéji velmi té€sny vztah (r= - 0,90az -0,97) mezi podi-
lem svaloviny a tuku v JUT. Nutno vsak pocitat, ze snize-
ny podil tuku se mize projevit ve zvySeni podilu kosti,
kize a slach, coz z hlediska jatecné hodnoty neni vhodné,
z hlediska konstituce zvifat viak ano (TVRDON, CE-
CHOVA, 2002).

Pokud se jedna o zadkladni ukazatele chemické analyzy
MLLT, lze konstatovat, Ze vy$§i hmotnost a tedy i tu¢nost
vepiikt se poji s vy$§im obsahem suSiny a menSim mnoz-
stvim vody. Pokud se jednd o mnozstvi IMT, ten rovnéz
s vyS§i hmotnosti stoupd, coz vSak neprokazala
OKROUHLA et al. (2008). I kdyZ se neprokazaly vy-
znamné diference mezi pohlavim, lze konstatovat, Ze bez
ohledu na néj, je mnozstvi IMT z hlediska dieteticko-
zdravotné vyzivaiského doporueni nizké (KOUCKY,
1995). ADAMEC (1991) uvadi, ze obsah IMT zazname-
nava staly pokles, jeho podil pod 2% je obvykly jev. Na
druhé strané¢ se skute¢nost projevuje ve zhorSenych senzo-
rickych vlastnostech (PIPEK, POUR, 1998, STUPKA et
al., 2009).

Tabulka 1. Vybrané komponenty jateéné hodnoty zjiSténé pii pordice bez ohledu na skupinu, s ohledem na

pohlavi véetné zdkladniho chemického sloZeni MLLT

Ukazatel Veprici Prasnicky Vyznamnost'
X S X S
Hmziv (kg) 116,06 7,42 111,16 6,90 *
Hmpps (kg) 46,13 3,29 44,04 2,84 *
hmotnost JUT (kg) 93,33 6,30 89,26 5,66 *
ZPtuk (mm) 19,10 4,45 14,98 4,05 *
ZPsval (mm) 76,79 7,73 76,36 6,39
ZPPR (%) 55,59 3,76 58,10 3,16 *
tukl (mm) 41,13 5,77 35,57 4,85 *
tuk2 (mm) 25,16 4,81 21,23 6,13 *
tuk3 (mm) 26,91 4,31 24,74 8,70
plocha MLLT mm?) 50,58 5,18 54,18 5,93 *
pecené-voda (%) 71,93 2,22 72,63 1,54
pecené-susina (%) 28,07 2,22 27,37 1,54
pecené-tuk (%) 2,19 0,75 1,88 0,68

! Rozdily mezi praméry oznagené * jsou statisticky vyznamné (P< 0,05).

Z tabulky €. 2 je zfejmé, Ze pohlavi ¢aste¢né ovlivni jak
absolutni, tak relativni jejich zastoupeni v JUT, a to ve
prospéch prasnicek. Ty, proti vepiikiim, disponuji vyssi
zmasilosti, resp. nizsi tuénosti, jednotlivych partii. Trendy

uvad&ji vysokou korelaci mezi podilem HMC a vyskou
hibetniho tuku (r = -0,72).

Z tabulky €. 3 vyplyva, Ze pohlavi mirné ovliviiuje pH
kyty (0,23) a pecené (0,13), a to ve prospéch prasnicek,
prestoze veprici vykazali oproti prasnickam vyssi tucnost
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a hmotnost. Jak dokumentuje JANDASEK et al. (2004), je
mozné, Ze nékteré parametry kvality mohou byt rovnéz
ovlivnény genotypem. Rovnéz se nezda, ze diference by
mohly byt funkci teploty. Rovnéz odkap byl prokazan
vyssi u vepiikl oproti prasnickam o 1,36%.

Vzhledem ke skuteCnosti, Ze diference pramérnych
hodnot sledovanych kvalitativnich parametri nejsou
prikazné, a to i v charakteristikdich barvy, mozno
konstatovat, ze pohlavi nemélo vliv na prubéh a vyskyt
abnormalnich zracich procesti masa.
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Tabulka 2. Piehled zastoupeni HMC bez ohledu na skupinu, resp. s ohledem na pohlavi

Ukazatel Vepiici Prasnicky Vyznamnost®
X S X S

kyta celkem 12,26 1,04 12,01 1,05

kyta-maso 9,78 0,87 9,67 1,49

kyta-tuk 2,48 0,46 2,35 1,32

kyta-maso % 21,22 1,19 21,91 3,08

kyta-tuk % 5,36 0,86 5,32 3

pecené celkem 8,56 0,91 8,01 0,7 *
pecené-maso 5,93 0,62 5,95 0,54

pecené-tuk 2,63 0,47 2,07 0,37 *
pecené-maso % 12,85 0,88 13,5 1

pecené-tuk % 5,69 0,9 4,68 0,72

krk celkem 3,53 0,46 3,51 0,39

krk-maso 3,05 0,34 3,09 0,34

krk-tuk 0,48 0,21 0,43 0,2

krk-maso % 6,61 0,52 6,99 0,6

krk-tuk% 1,03 0,44 0,98 0,44

plec celkem 6,06 0,56 5,77 0,5

plec-maso 4,43 0,39 4,45 0,41

plec-tuk 1,63 0,31 1,33 0,25 *
plec-maso % 9,61 0,57 10,08 0,67

plec-tuk % 3,53 0,58 3,01 0,52

? Rozdily mezi priméry ozna¢ené * jsou statisticky vyznamné (P< 0,05).
Tabulka 3. Chemické vlastnosti masa v zavislosti na pohlavi a bez ohledu na skupinu
Ukazatel Veprici Prasnicky

X S X S

PHM 6,11 0,52 6,34 0,38
TMS 33,19 3,22 33,35 3,89
pHML 6,03 0,33 6,16 0,35
tML 34,09 3,27 33,54 2,97
Barva L' (%) 53,56 4,74 52,27 3,56
Barva A (%) 1,14 1,82 0,46 1,71
Barva B (%) 10,23 1,92 9,58 1,65
Odkap (%) 8,97 3,14 7,61 2,74

Z tabulky €. 4 je patrné, Ze pohlavi vyznamné (P< 0,05)
ovliviiuje obsah kyselin palmitové, linolové, arachové,
eikosanové a eikosadienové. Nejvyraznéjsi vliv pohlavi
se prokazal u zastoupeni kyseliny linolové (1,49% ve
prospéch prasnicek) a palmitové (1,13% ve prospéch
veptiki). Obdobnou skutecnost, ze kastrati vykazuji
méné kyseliny linolové nez prasnicky, prokazal GATLIN
et al. (2005) a MAROUNEK (2007). Nejmén¢ vyrazny
vliv pohlavi na obsah MK, dany mezipohlavni diferenci
(0,04 %), se prokazal u MK arachové, eikosanové a
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eikosadienové, jejiz podil byl, oproti vySe uvedenym,
vys$i u vepfikd. U ostatnich MK se vliv pohlavi na jejich
zastoupeni ve vepfovém mase a tuku prakticky
neprokazal.

Lze konstatovat, ze u prasni¢ek, oproti vepiikiim, byl
prokazan nizs$i (1,86%), resp. vyssi (2,11) obsah
polynenasycenych MK (PUFA). Pokud jde o obsah
mononenasycenych MK (MUFA), mezipohlavni rozdil
byl minimalni (0,23%), coz odpovidd prokdzanym
tendencim ROZMAITE, SVIRMICKASE (2010).
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Tabulka 4. Zastoupeni jednotlivich MK v MLLT s ohledem na pohlavi

Ukazatel/ Vepfici Prasnic¢ky Vyznamnost’
MK (%) X S X S

kaprinova (C10v0) 0,11 0,04 0,12 0,04

laurova (C12v0) 0,09 0,04 0,09 0,02

myristova (C14v0) 1,65 0,26 1,63 0,25

palmitova (C16v0) 27,88 1,81 26,75 1,92 *
palmitolejova (C16v1) 3,86 1,27 4,28 1,70

margarova (C17v0) 0,28 0,07 0,31 0,09

linoleova (C17v1) 0,35 0,14 0,40 0,19

stearova (C18v0) 15,02 2,01 14,26 2,30

olejova (C18vl) 34,34 2,51 33,8 3,44

linolova (C18v2) 9,08 1,89 10,57 2,40 *
g-linolenova (C18v3) 0,08 0,08 0,10 0,11

arachova (C20v0) 0,27 0,07 0,23 0,06 *
eikosanova (C20v1) 1,10 0,28 0,96 0,22 *
eikosadienova (C20v2) 0,37 0,09 0,41 0,10 *
eikosatrienova (C20v3) 0,23 0,20 0,28 0,26

arachidonové (C20v4) 1,45 1,46 1,94 2,02

EPA (C20v5) 0,36 0,52 0,35 0,55

heneikosanova (C21v0) 0,09 0,06 0,10 0,08
? Rozdily mezi priméry oznadené * jsou statisticky vyznamné (P< 0,05).

Tabulka 5. Vliv pohlavi na celkové mnoZstvi MK u prasat

Ukazatel Vepfici Prasnicky

X s X s

SAFA 45,58 2,82 43,72 3,03
MUFA 39,80 3,33 39,57 4,46
PUFA 14,59 5,09 16,70 5,88
ZAaveér Barvif, J.: Organoleptické hodnoceni zluknuti potravin.

Z vysledkl testatniho vykrmu lze konstatovat, ze
prasnic¢ky

. vykazuji lepsi zmasilost a méné€ IMT a adipozniho
tuku nez vepfici, .
o disponuji vétsim zastoupenim masa v jednotlivych

jatecnych partiich a nizsi jejich tucnosti,
Nebyl prokdzan vyznamny vliv pohlavi na chemické
slozeni masa a obsah MK.
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